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■価格は消費税・サービス料込みの金額です 
■料理内容は食材の入荷により変更することがあります 
■奥座敷・16 階キャッスルビューは前日までの予約制です 
（５名様以上、お料理は昼 5,000 円～、夜 7,700 円～） 
■ご結納プラン・法要会席などご用途に応じたプランをご用意しております  

【営業時間】 
11:30～14:30 
（OS 14:00） 

17:00～21:00 
（OS 20:30） 
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ご予約・お問い合わせは予約課 

℡（０８４）９２２－２１４０ 
〔受付時間 9:00～19:00〕 
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写真はイメージです 

写真はイメージです 

写真はイメージです 


