
 

 

 

 

5月ディナーメニュー 

￥7700 以上のコースは 16階でもご利用いただけます 

※写真はイメージです 

★「世界バラ会議 福山大会」開催記念コース 

A コース ¥6,600  B コース ¥8,800 

 

 

 

 

 

 

 
 

・広島レモンサーモンと瀬戸内白身魚のマリネ 
ローズペッパー風味  

野菜のゼリー寄せと人参のヴィネグレット 
・本日のポタージュ 

・グリーンアスパラガスと昆布締めにした𩸽のバラ仕立て 

サフランの香りのリゾット 
  A コース）瀬戸もち豚のスペアリブの赤ワイン煮込み 

赤カブと薔薇のソース 
B コース）国産牛フィレ肉のロースト 
・薔薇に見立てた木苺のムース  

バニラアイス 
・パン ・カフェ 

 

ラシュレ（低カロリーコース） 

¥6,600 

総カロリー 627cal  食塩 2.9g 

 
 

・アミューズグール 
・グリーンアスパラガスとズワイガニと海老のタルタル 

・ジャガイモと豆乳のスープ 
・金華鯖の網焼き プロヴァンサルソース 
・峠下牛のステーキ ジャポネソース 

・季節のフルーツとソルベ 
パン ・カフェ 

 

 

 

 

 

フルール 

A コース ¥9,900  B コース ¥13,200 

 
 

・アミューズグール  
・グリーンアスパラガスのシャルロット   

ズワイガニと海老のタルタル 
新玉葱の※ブルーテ ※なめらかなピュレ 

・女鹿平産あわび茸と広島熟成鶏のコンソメ 
・桜鱒のムニエルとアンチョビバター 
※プロヴァンサルソース ※トマトのソース 

A コース）和牛のステーキ クレソンのリゾット 
山葵のソース 

B コース）黒毛和牛フィレ肉のステーキ 
 ・枇杷のコンポート グランマニエとオレンジのサヴァラン 

ヨーグルトのアイスクリーム 
 ・パン ・カフェ 

 

 

特選牛ステーキディナー 

※50g単位でお肉をグラムアップできます。 
 

 
 

・季節のオードブル 
・本日のポタージュ 
ステーキ各種 100ｇ 

・国産牛フィレ肉 【\6,600】 
または 

・黒毛和牛フィレ肉 【\12,100】 
・本日のデザート 
・パン ・カフェ 

 

キャッスルビューディナー 

全 8品  ¥7,700 

アミューズグール・前菜・スープ・魚料理・肉料理 

デザート・パン・カフェ 

16階限定のフルコースです。内容はおまかせとなります。 

 

Restaurant au Rosier 
 レストラン・ロジェ 

1 階 フレンチレストラン ロジェ 

ご予約・お問い合わせ TEL.084-922-2140 

ランチ：11：30～15：00（14：00 オーダーストップ） 

ディナー：17：00～21：30（20：30 オーダーストップ） 

 


